B pour Barriere, Fire pour la cuisine au feu de bois

Ce nouveau concept de restauration, imaginé par le grand
Chef Mauro Colagreco pour le groupe Barriere, est inspiré de
sesracines.

« Le feu etles braises de la cuisson sontles couleurs ardentes
ou tamisées de la cuisine que jai connue dés mon enfance en
Argentine. Le feu maitrise sait révéler les saveurs et nuances
des viandes, poissons, legumes et fruits » explique ce chef
novateur a la téte de plusieurs restaurants dont le Mirazur a
Menton, 3 étoiles au Guide Michelin, 1er restaurant au monde
selon le classement The Worlds 50 Best restaurants 2019.

Exclusif et sans précédent, BFire by Mauro Colagreco importe
toute la générositeé et la chaleur d'une cuisine de partage au
feu de bois.

Bienvenue

1Y}

B asin Barriére, Fire as in wood-oven cooking technique

Thisnew restaurant concept, created by Chef Mauro Colagreco
for the Barriere Hotels, is inspired by his own roots.

« The flames and embers are reminiscent of the vivid and
subdued colors of the home cooking | grew up with in
Argentina. Once mastered, the fire element will reveal the
shades and flavors of meat, fish, vegetable and fruit » explains
the creative chef-owner of 3-Michelin-stars Mirazurin Menton,
ranked 3rd in the World's 50 Best Restaurant 2019.

Exclusive and unprecedented, BFire by Mauro Colagreco
brings to you the creative warmth of a sharing-based
wood-oven cuisine.

Welcome



[ Salade de Mini Betteraves

« ON OUVRE LE BAL !»

«TO GET THE BALL ROLLING »

SAlAAE C O S aN .

Poulet, ceufs, anchois, crotitons
Caesar Salad, chicken, eggs, anchovies, croutons

Soupe de poisson de roche de la Méditerranée ...

Frito de pommes de terre a larouille
Mediterranean rock fish soup, fried potatoes with rust sauce

BUITAta CreMEUSE

Figues frafches marinées, betterave cuite en crolte de sel, pistache,
basilic, zestes d'oranges et pousses de roquette
Creamy Burrata, fresh marinated figs, salt-crusted cooked beet, pistachio, basil,

orange zest and arugula shoots

Vinaigrette échalotes citron, noisettes, radis et huile de coriandre
Mini beet salad, shallot-lemon vinaigrette, hazelnuts, radishes and coriander oil

e

« COTE MER »

«FISH SIDE »

Poulpe grillé alla Luciana, Pain grillé au feudebois ...

Grilled octopus "Luciana” style, with bread grilled on the wood fire

Pageot grillé surla BraiS@ ...

Mousseline de fenouil et fenouil braisé, sauce béarnaise a la réglisse

Grilled Pageot sur la Braise, fennel mousseline and braised fennel, liquorice sauce bearnaise

Bouillabaisse au filet de poisson du jour grillé poché ...

Légumes de saison,accompagnements et pain grillé

Poached grilled fish fillet bouillabaisse seasonal vegetables, side dishes and toasted bread

e

« COTE TERRE »

« MEAT SIDE »

DaUDE A& Ve AU .

Citron, capres et estragon, ecrasé de pommes de terre au pistou
Veal stew with lemon, capers and tarragon, pesto potato mousseline

Ojode Bife .

Sauce balsamique au poivre et romarin

Ojo de Bife, Balsamic sauce with pepper and rosemary

Burger de Boeuf Charolais francais, frites de pommes de terre ...

Tomates fumées, oignons rouges, mayonnaise au piment Aji jaune, cornichons
French Charolais beef burger, french fries, Smoked tomatoes, red onions,

Aji yellow pepper mayonnaise, pickles

(V) Plat Végan  «= Plat Végétarien



« FORMULE DU MIDI »

PLAT, DESSERT, CAFE 33 &
Main course, dessert, coffee

La suggestion du jour du chef
Chef's dish of the day

Dessert du jour
Dessert of the day

e

« ACCOMPAGNEMENTS » &

« SIDE DISHES »

Pommes de terre écrasées,
Pignons de pins, pickles d'oignons rouges, jalapefos ... 7€

Mashed potatoes, pine nuts, pickled red onions, jalapenos

Frites de pommes de terre ... 7€

Potato fries

Mixte de salade aux herbes ... 7 €
Mixed salad with herbs

Poélée delégumes de SaiSON ... 7€
Seasonal vegetables

Ecrasé de pommesdeterrealatruffe ... 15 €
Mashed potatoes with truffles

e

« LE COIN DES PATES »

« PASTA CORNER»

Garganelliala truffe ... 34 €
Creme au parmesan, jaune d'oeuf, noisettes du Piémont
Garganelli with truffle, parmesan cream, egg yolk, Piedmont hazelnuts

Linguine au Pistou Petits calamars, olives, parmesan ... 26 €
Linguine with Pesto Calamari, olive, parmesan

Nos viandes ont pour origine garantie la France, I'lrlande, 'Espagne et lArgentine
Nous tenons a votre disposition les documents pouvant attester de la tracabilité de nos viandes
Produits allergénes : consultez I'information disponible & l'accueil



« DOUCEURS SUCREES »

« SWEET TREATS »
Délice Citron de Menton et Miel de PrOVENCE ..., 9€
Menton Lemon and Provence Honey Delight

Amandine duo poire et ChOCOolat ... 9€
Amandine with peers and chocolate

Tarte Tatin tiéde sauce caramel au cidre, glace vanille ... 9 €

Warm Tatin pie caramel with cider sauce, vanilla ice cream

Glaces et Sorbets de Papilla Artisan glacier Chateauneuf-Grasse ... Laboule/scoop 4 €
Glace: Vanille, Chocolat, Caramel Beurre Salé, Café, Pistache, Yaourt

Sorbet: Mangue, Citron, Fraise, Noix de coco, Agrumes, Poire Williams

Papilla Ice Creams and Sorbets, Artisanal ice cream maker Chateauneuf-Grasse

Ice creams: Vanilla, Chocolate, Salted Butter Caramel, Coffee, Pistachio, Yoghurt

Sorbets: Mango, Lemon, Strawberry, Coconut, Citrus, Williams Pear

e

« SELECTION DE THES & INFUSIONS »

« TEA &HERBAL TEA SELECTION »
BY MARIAGES FRERES

Thés Noirs et Aromatisés by Mariages Fréres Black teas ... 8 €
Earl Grey Impérial, Darjeeling Himalaya, French Breakfast Tea,
Sultane, Marco Polo

Thés Verts by Mariages Fr&res Green TEAS ..ot 8 €
Thé vert Fuji-Yama, Thé a 'opéra, Jasmin Mandarin, Casablanca

Infusions by Mariages Fré&res Herbal TEAS ..o 8 €
Verbena Citriodora, Tilia Argentea, Chamomilla, Rouge bourbon

e

« BOISSONS CHAUDES »

« HOT BEVERAGES »

Café expresso, décaféiné tspresso coffee, decaffeinated ... 6 €
Café expresso double Double ESPresso o 8 €
Café au lait Coffee with milk 8 €
Café latte Latte 8 €
CAPPUCCIMO oo 8 €
Chocolat chaud ChoOCOIAEE e 8 €

Vin Chaud MuUlled Wine 12 €



«VINS ET CHAMPAGNES »

«WINE AND CHAMPAGNE »

LES CHAMPAGNES A LA COUPE CHAMPAGNES BY THE GLASS 15¢l
AOC Champagne Veuve Clicquot Ponsardin Brut Blanc ... 18 €
AOC Champagne Veuve Clicquot Ponsardin Brut ROS€ ... 20 €
LES VINS AU VERRE / WINE BY THE GLASS 15c¢l
NOTRE SELECTION DE VINS BLANCS AOP / AOP WHITE WINES SELECTION

Sancerre Joseph Mellot « Les Collinettes». ... 12 €
Cotes de Provence Chateau La Gordonne La Chapelle ... 14 €

NOTRE SELECTION DE VINS ROSES AOP / AOP ROSE WINES SELECTION

Cotes de Provence Gassier«Le PasduMoine» ... 12 €
Cotes de Provence Chéateau St Marguerite « Cuvée Fantastique» ... 15 €
Cotes de Provence Chateau Minuty « ROSE & Or» ..., 17 €
NOTRE SELECTION DE VINS ROUGES AOP / AOP RED WINES SELECTION

Cotes de Provence Minuty Prestige ... 13 €
Crozes Hermitage Cuvée L - Laurent Combier ... 15 €

CHAMPAGNES BLANCS AOP / AOP WHITE CHAMPAGNES
Champagne Veuve Clicquot Ponsardin

Champagne Pommery Brut Royal ®

Champagne Veuve Clicquot « Grande Dame » Blanc
Champagne Dom Pérignon

CHAMPAGNES ROSE AOP / AOP ROSE CHAMPAGNES
Champagne Veuve Clicquot Ponsardin

Champagne Pommery « Apanage »

Champagne Laurent Perrier ®

VIN ROSE AOP / AOP ROSE WINES
AOC Cotes de Provence Chateau Saint-Maur « Saint M »

AOC Co6tes de Provence Chateau Gassier« Le Pas du Moine »

AOC Cotes de Provence Whispering Angel ®

Cotes de Provence Chéateau St Marguerite
« Cuvee Fantastique »

Cotes de Provence Chateau Gassier « 946 »

AOC Cbtes de Provence Chateau Minuty « Rose & Or »
AOC Bandol Domaine de Terrebrune

AOC Cotes de Provence Chateau Gassier « 946 »

AOC Cbtes de Provence Minuty « 281»

AOC Céotes de Provence La vie en Rose ®

VIN BLANC AOP / AOP WHITE WINES
5] AOC Cotes de Provence Chateau Saint-Maur « Saint M »

AOC Cbtes de Provence Chateau la Gordonne « La Chapelle »

Moneda Argentina Bodega Chardonnay Catena Zapata
Sancerre Joseph Mellot Les Collinettes»

AOC Bandol Domaine de Terrebrune

Cotes de Provence Chateau Gassier « 946 »

Pouilly Fumé « Baron de L » Chateau de Nozet

VIN ROUGE AOP / AOP RED WINES

AOC Cétes de Provence Chateau Saint-Maur « Saint M »
Cotes de Provence Chateau la Gordonne « La Chapelle »
Sancerre Joseph Mellot «Les Collinettes»
Mendoza Argentina Bodega Catena Zapata Malbec
Péssac-Léognan Les Demoiselles de Larrivet-Haut Brion
Chéateauneuf du Pape Clos de L'Oratoire des Papes
Tanya Halel Cabernet Sauvignon ®

75cl
145 €
220 €
290 €
460 €

165 €
220 €
480 €

48 €
58 €
80 €

85 €
90 €
90 €
90 €
90 €
140 €
145 €

48 €
65 €
70 €
75 €
85 €
105 €
220 €

48 €
65 €
75 €
80 €
95 €
130 €
210 €

150cl 300c!
290 €

120 €

180 € 430 €

280 € 595 €



« ALCOOLS »

« ALCOHOLS »
ANISES Anisette 4Cl
RIUC AT (KES
HeENE  BardOUiN 14 €
P SIS BT (ES

BITTER/VERMOUTH / POMMEAU 8cl

CAMIPAIT o 14 €
DOIIN ROUBE .o 14 €
NOTTY Prat DY oo 14 €
BOGAO 14 €
AP IO 14 €
Martini BIanCO ... 14 €
PORTO 8cl

Graham's White .. 14 €
GraN@M'S TAWINY oo 14 €
GIN 6cl

Beefeater 24 ANGIELEITE .. 19 €
HeNAriCK'S ECOSSE o 24 €
Gin Paradiso by Emanuele Balestra FranCe ... 21€
MonkKey 47 All€MAaGNE . 26 €
VODKA 6¢cl

ADbSOIUt ElYX SUGAE 22 €
Beluga NODI@ RUSSIE ... 30 €
GreY GOOSE FIANCE .o 25 €
RHUM 6cl

Havana 7 @ans CUD@ ... 26 €
HaVana 3 @Ns CUD@ ..o 21€
Zacapa 23 years GUatemala ... 30 €
BACArdi 8 @NS . 27 €

TEQUILA 6cl

AVION SIIVEr 22 €
DONJUIOTOA2 90 €
AVION REPOSATO .. 28 €
Avion Cristalino ... 45 €

WHISKIES 6¢l

Chivas 12 @NsS ECOSSE .. 21€
Johnnie Walker Black Label Ecosse ... 21€
Glenfiddich 12 ans ECOSSe .. 21€
Craigellachi@ 13 @NS ECOSSE .. 60 €
TaliSKEr 10 @NS ECOSSE oo 19 €
Lagavulin 16 Years ECOSSE ... 21€
Bulleit Bourbon U.S.A 24 €
BUITEIt RY® ULSIA L 26 €
Jack Daniel's U.S. A 21€
Jameson Irish Whiskey Irlande ... 19 €

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.



« BIERES »

« BEERS »
Pression HeineKen 33C| ... 10 €
La Blanche du Majestic by Emanuele Balestra White 33c| ... 12 €
COrONA 33C] L 12 €
Leffe Blonde BIONT 33C| . 12 €
Leffe Brune Brown 33 C| oo 12 €
Hoegaarden Blanche WHite 33CH ... 12 €
Blue Coast BreWing IPA 33CI .. 12 €

BIERE SANS ALCOOL ALCOHOL-FREE BEERS

HeINEKEN 0.0 B33 ] e 8 €

Blanche du Majestic 22 Cl 16 €
Biére Blanche du Majestic 20cl, jus de Pamplemousse, jus de Cranberry

Hoegaarden White beer 20cl, grapefruit juice, cranberry juice

ChiChiDirra 2 2 Gl 16 €
Vin blanc "La Chapelle" 5cl, Limoncello 4cl, Ginger Beer, parfum Geéranium Rosat
White wine 5cl, Limoncello 2cl ,Ginger Beer, Geranium Rosat perfume

Cucumber MUle D2 Cl 16 €
Vodka Absolute Blue 6cl, sirop de Concombre Monin,

jus de Citron Vert, Ginger Beer 12cl

Vodka Absolut Blue 6cl, Cucumber Monin syrup, fresh Lime juice, Ginger Beer 12cl

Golden HOUN 22 C| 16 €
Tequila Altos Reposado 4cl, liqueur Saint-Germain 4cl,

Sirop de Vanille Monin, London Essence Pamplemousse Pétillant

Altos Reposado Tequila, Saint-Germain liqueur, Vanilla Monin syrup,

London Essence Sparkling Grapefruit

ESPresso Martini 15C| .. 16 €
Vodka 4cl, Kahlua 2cl, Espresso, sirop de Vanille Monin, Orange Bitter
Vodka Absolut Elyx 4cl, Kahlua 2cl, Espresso coffee, Vanilla Monin syrup, Orange Bitter

SANGria BFIF@ SOC oo 32€
Liqueur Italicus 8cl, Vin Rosé "Le Pas Du Moine" 40cl, Péches,

Fraises, Framboises, arbme Basilic

Italicus liqueur 8cl, Rosé Wine "Le Pas Du Moine" 40cl, Peaches,

Strawberries,Raspberries, Basil aroma

e

« MOCKTAILS »

Blueberry Beach 24CI. ..., 12 €
Sirop de Sucre, Jus de Citron Vert, Purée de Myrtilles, Ginger Ale 10cl, Menthe Fraiche
Sugar syrup, Lime juice, Blueberry purée, Ginger Ale 10cl, Fresh Mint

B DEOX 24 Cl 12 €
Mix de Fruits Frais

Fresh Fruit mix

Saveur du Verger 24 Cl . 12 €
Péche, Orange, Ananas
Peach, Orange, Pineapple



« SODAS»

Coca-Cola, Coca-Cola Zero 33C| . 8 €
Oranging, SeVeNn UP 33C| .. 8 €
Red BUIl 25C] 8 €
London ESSENCE 2OC] . 8 €

Tonic, Pamplemousse, Ginger Ale, Ginger Beer

e

« LES EAUX »

« WATERS »

VI 10 €
San Pellegrino ... 10 €
PeITIEF 33 CI oo 8 €

.

LES TABLES

BARRIERE
R

YA
=

Notre offre vous est proposée de 12h & 15h. La plage est ouverte de 10h & 18hPrix net en TTC euros, service compris. Produits
aller-génes . consultez linformation disponible & laccueil du restaurant. Nos viandes sont dorigine Francaise, Anglaise et
Italienne. Parvolonte dinformer au mieux notre clientele, nous tenons a disposition les documents d'origine pouvant attester de la
tracabilitéde nos viandes. L'abus dalcool est dangereux pour la santé, a consommer avec moderation
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Carte mise en place le vendredi 8 décembre 2023. Menu set from Friday, December 8th, 2023



