
MAIN COURSE

Côte d’agneau en croûte d’herbe .
Epaule d’agneau braisée, glacée au balsamique. 

Purée au truffe, carotte fane. 
Sauce bigarade. 

Lamb cutlets with herbs.
Braised lamb shoulder, balsamic glazed.

Truffle mash, wilted baby carrot. 
Bigarade sauce.

 AMUSE BOUCHE

 Saumon gravlax, betterave, fromage frais au wasabi.
Salmon gravlax, beetroot, and fresh cheese with wasabi

STARTER
 

Pâté en croûte au foie gras de canard, légumes confit. 
Pie of duck foie gras, vegetables confit.

DESSERT 

Oeuf de pâques au chocolat.
Chocolat infusé au maïs, 

Dulcey crémeux, crème de popcorn. 
Easter eggs.

 Chocolate infused with corn, creamy Dulcey, popcorn
cream.
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