POOL SNACKING

LES ENTREES

Salade de tomate mozzarella et basilic 19 €
Tomato and mozzarella salad

Assiette de saumon fume, billes de citron 20 €
Smoked salmon platter, lemon pearls and sour cream

Melon etjambon ibérique 19 €
Melon and Spanish cured ham

Assiette de 8 crevettes décortiquées, roquette et mayonnaise 18 €
Plate of 8 shelled shrimps and mayonnaise sauce

Carpaccio de beeuf, copeaux de parmesan, capres et sauce pesto 21€
Beef carpaccio, capers, pesto sauce and parmesan

LES PLATS

Salade Caesar au poulet 20 €
Chicken Caesar salad

Poke bowl (thon maring, avocat, riz et crudités) 21€
Poke bowl (marinated tuna fish, avocado, rice and raw vegetables)

LES MUSTS

Club sandwich poulet, frites et salade verte 26 €
Club sandwich with chicken, fries and salad

Club sandwich au saumon fumé, frites et salade verte 27 €
Club sandwich with smoked salmon, fries and salad

Penne sauce napolitaine ou bolognaise 18 €
Penne pasta with Napolitan or Bolognese sauce

LES DESSERTS

Dessert cocktail a croquer «Pina colada», mousse ananas, cremeux coco et gel citron vert 13 €
Dessert to crunch «Pina colada» style, pineapple mousse, coconutand lime cream

Assiette de fruits frais découpés 13 €
Plate of fresh sliced fruits

Glaces batonnets (Cote d'Or vanille, Snickers, Pouss-pouss Schtroumpfs, sorbet Twist Oasis) 8 €
Ice cream stick (vanilla, Snickers, Smurfs, tropical sorbet)
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LES ENTREES 8 €
La salade de tomates mozzarella
MENU Le saumon fumé

LES PLATS 15 €
B : Nuggets au poulet et frites
BARRIERE Penne sauce napolitaine ou bolognaise
Le fameux fish and chips
Choisis ta garniture : Haricots verts, coquillettes ou frites

Entrée + plat ou plat + dessert: 18 €
Entrée + plat + dessert: 24 €
LES DESSERTS 8€
Glaces batonnets au choix

Douceur chocolat gianduja aux éclats de noisette,
mousse chocolat
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LES TABLES

BARRIERE
R




POOL LOUNGE

BIERES

Heineken

1664

CHAMPAGNES 12 cl
Moét & Chandon Brutroseé 26 €
Veuve Clicquot brut 21€

APERITIFS

Martini Rosso, Martini Bianco,
Porto rouge, Campari, Pommeau
Pastis 514 cl

ALCOOLS

Rhum Havana club 3 ans, Gin Gordon'’s,
Vodka Wyborowa, Tequila Don Julio,
Whisky Famous Grouse

Accompagnement soda ou jus de fruit

VINS 15cl
ROUGE 12 €
Sancerre Les Collinettes

BLANC 10 €
Petit Chablis AOC L'Eglantiere

ROSE 12 €

Cotes de Provence M de Saint-Maur

COCKTAILS

CUBA LIBRE
Havana Club 3 ans, jus de citron vert, Coca

SPRITZ ST GERMAIN
Ligueur St Germain, Prosecco

APEROL SPRITZ
Apérol, Perrier, Prosecco, tranche dorange

THE GLACE MAISON

Thé, jus de framboise, sirop de péche,
jus de citron, feuilles de menthe

33cl
10 €
10 €

75 cl
140 €
120 €

6cl
12 €

4cl

19 €

3€

75 cl

52 €

38 €

51 €

16 cl

22 €

22 €

22 €

20cl

5€

COCKTAILS SANS ALCOOL

IKORA
Jus de pomme, jus dananas, sirop de fraise

ZAVALA
Jus d'orange, jus de péche, sirop de grenadine

VIRGIN ISLAND
Jus d'ananas, multifruits, jus d'orange,
sirop noix de coco

CHOSE
Jus de pamplemousse, Schweppes tonic

NARUTO
Jus d'orange, nectar de banane,
jus multifruits, sirop de fraise

BISOU A LA PLAGE
Jus dorange, jus de péche,
jus de cranberry, sirop de grenadine

JUS DE FRUITS

Orange, Ananas, Multifruits, Cranberry,
Pamplemousse, Tomate, Pomme,
Péche, Abricot

BOISSONS CHAUDES

Café Nespresso expresso ou décaféiné
Cafe au lait

Thés

Earl Grey, Jasmin, Vanille, Menthe,

Ceylan, Darjeeling

EAUX & SODAS

Canettes

Coca-cola, Coca-cola sans sucre,
Orangina, Fuze tea,

Schweppes tonic, Schweppes Agrum’

Perrier 33 cl
Vittel 50 cl
100 cl
Sanpellegrino s0cl
100 cl
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Prix nets TTC service compris. Notre boeuf est d'origine francaise. Les plats sont faits Maison, élaborés sur place, a partir de produits bruts
Produits allergenes : Demander au comptoir. Nos vins contiennent des sulfites

25 cl

15 €

15 €

15 €

15 €

15 €

15 €

20 cl
8 €

6,50 €
7€
750 €

33 cl
9 €

450 €
450 €
6,50 €
450 €
6,50 €




